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Prefeitura Municipal de Uaua

Decreto

ESTADO DA BAHIA

</ PREFEITURA MUNICIPAL DE UAUA
GABINETE DO PREFEITO

DECRETO N° 1.889 DE 24 DE JANEIRO DE 2025

Regulamenta a Lei Municipal n® 695/2023, que “Dispde
sobre o Servigo de Inspecdo Sanitaria e Industrial de
Produtos de Origem Animal no Municipio de Uaua - BA,

e da outras providéncias.”.

O Prefeito Municipal de Uaua, Estado da Bahia, no uso de suas atribuigcbes legais
conferidas pela Constituicdo Federal e pela Lei Organica Municipal, e em conformidade
com o disposto na Lei Municipal n°® 695/2023, e nas Leis Federais n.° 1.283/1950 e n.°
7.889/1989 e,

CONSIDERANDO a competéncia municipal para legislar sobre assuntos de interesse
local, conforme o disposto no artigo 30, inciso |, da Constituicdo Federal,
CONSIDERANDO os principios fundamentais da salde publica e a necessidade de
garantir a qualidade higiénico-sanitaria dos produtos de origem animal, conforme
preceituado nas Leis Federais n.° 1.283, de 18 de dezembro de 1950, e n.° 7.889, de 23
de novembro de 1989;

CONSIDERANDO a importédncia do Servico de Inspegcao Municipal (SIM) como
instrumento para assegurar a conformidade técnica, a rastreabilidade e a seguranca dos
alimentos destinados ao consumo humano produzidos neste municipio;
CONSIDERANDO a necessidade de harmonizar as a¢fes do SIM com os requisitos do
Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecuaria (SUASA), conforme previsto na
Lei Federal n.°9.712, de 20 de novembro de 1998, e no Decreto n.° 5.741, de 30 de margo
de 2006;

CONSIDERANDO a relevancia da implementagcao de Programas de Autocontrole pelos
estabelecimentos registrados, incluindo Boas Praticas de Fabricacao (BPF) e a Andlise de
Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC), como ferramentas de prevencao de riscos
a saude publica;

CONSIDERANDO a necessidade de estabelecer procedimentos claros e transparentes
para a organizacao documental e gestao das informagdes relacionadas ao SIM, garantindo

a rastreabilidade e o controle efetivo das ac¢des de fiscalizac¢ao;
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CONSIDERANDO os beneficios sociais e econémicos gerados pelo fortalecimento da

agricultura familiar, da agroindudstria de pequeno porte e da produgdo artesanal, com
respeito as especificidades desses segmentos, nos termos da Lei Federal n.° 13.680, de
14 de junho de 2018;

CONSIDERANDO a possibilidade de atuagdo em consércios publicos intermunicipais,
prevista na Lei Federal n.° 11.107, de 6 de abril de 2005, para promover a gestao
compartilhada e eficiente dos servigos publicos de inspec¢ao;

CONSIDERANDO o compromisso do Municipio com a protecdo ao meio ambiente e o

bem-estar animal, em conformidade com os principios do desenvolvimento sustentavel:

DECRETA

CAPITULO |
Das Disposi¢des Preliminares

Art. 1° Este Decreto regulamenta a Lei Municipal n.° 695/2023, estabelecendo normas
complementares para a execugdo do Servico de Inspecdo Municipal (SIM) de Produtos de
Origem Animal.

Art. 2° A regulamentacdo destina-se a garantir a protecao da salde publica, a identidade
e qualidade dos produtos de origem animal produzidos, manipulados ou comercializados
no territério do Municipio de Uaua.

Art. 3° Os principios a serem seguidos no execucédo do Servico de Inspecao Municipal
(SIM) do Municipio de Uaué séo:

| — Promocdo da preservacdo da saude humana e do meio ambiente, ao mesmo tempo
que nao implique obstaculo para a instalacdo e legalizacdo da agroinddstria rural de
pequeno porte;

Il — Foco em atuacéo na qualidade sanitaria dos produtos finais;

Il — Promoc¢éo do processo educativo permanente e continuado para todos os atores da
cadeia produtiva, estabelecendo a democratizacdo do servico e assegurando a maxima
participagdo do pequeno produtor, das associagBes interessadas, do governo, da
sociedade civil, das agroindustrias, dos consumidores e das comunidades técnica e
cientifica nos sistemas de inspecéo.

Art. 4° Ficam sujeitos a inspecdo e fiscalizagao previstas neste Regulamento, os animais
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destinados ao abate, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, 0S ovos e

e "

seus derivados, o leite e seus derivados e os produtos das abelhas e seus derivados.
Paragrafo Unico — A inspecdo e a fiscalizacdo a que se refere o caput deste artigo
abrangem, sob o ponto de vista industrial e sanitario, a inspecao ante e post mortem dos
animais, a recepcdo, manipulacdo, beneficiamento, industrializacdo, fracionamento,
conservacao, embalagem, rotulagem, armazenamento, expedi¢céo e transito de quaisquer
matérias-primas e produtos de origem animal.
Art. 5° A inspecéo a que se refere o artigo anterior sdo privativas do Servigco de Inspecao
Municipal (SIM) vinculado a Secretaria de Agricultura, Desenvolvimento Agrario e
Recursos Hidricos do Municipio de Uauda, sempre que se tratar de produtos destinados ao
comércio municipal.
§ 1° A Secretaria de Agricultura do Municipio de Uaua podera estabelecer parceria e
cooperacdo técnica com outros municipios, com o Estado ou com a Unido, podendo
participar de consoércio de municipios para facilitar o desenvolvimento de atividades e para
a execucdo do Servigco de Inspecdo Sanitaria em conjunto com outros municipios, bem
como podera solicitar a adeséo ao Sistema Unificado de Atencéo a Sanidade Agropecuaria
(SUASA).
§ 2° ApoOs a adesdo ao Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria (SUASA),
os produtos poderdo ser destinados também ao comércio estadual e interestadual, de
acordo com a legislacao federal.
§ 3° A fiscalizacdo sanitaria refere-se ao controle sanitério dos produtos de origem animal
apés a etapa de elaboragdo, compreendido na armazenagem, no transporte, na
distribuicdo e na comercializacdo até o consumo final e sera de responsabilidade da
Vigilancia Sanitaria do Municipio de Uau4, incluidos restaurantes, padarias, pizzarias,
bares e similares, em conformidade ao estabelecido na Lei n® 8.080/1990.
§ 4° A inspecéo e a fiscalizagdo sanitéria serdo desenvolvidas em sintonia, evitando-se
superposic¢des, paralelismos e duplicidade de inspecéo e fiscalizacdo sanitaria entre os
6rgaos responsaveis pelos servicos.
Art. 6° As acBes do SIM contemplam as seguintes atribuicdes:
| — Coordenar e executar as atividades de inspecao e fiscalizacdo industrial e sanitaria dos
estabelecimentos registrados ou relacionados, dos produtos de origem animal comestiveis
ou ndo e seus derivados;
Il — Verificar a aplicac@o dos preceitos do bem-estar animal e executar as atividades de
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inspec¢éo ante e post mortem de animais de abate;

e "

[l — Manter disponiveis registros nosograficos e estatisticas de produgéo e comercializacao

de produtos de origem animal;

IV — Elaborar as normas complementares para a execucdo das acdes de inspecéo,

fiscalizacdo, registro, relacionamento e habilitacdo dos estabelecimentos, bem como

registro, classificacao, tipificacdo, padronizacédo e certificagdo sanitaria dos produtos de

origem animal;

V — Verificar a implantacdo e execucdo dos programas de autocontrole dos

estabelecimentos registrados ou relacionados;

VI — Coordenar e executar os programas de analises laboratoriais para monitoramento e

verificacdo da identidade, qualidade e inocuidade dos produtos de origem animal;

VIl — Executar o programa de controle de residuos de produtos de uso veterinario e

contaminantes em produtos de origem animal;

VIII — Elaborar e executar programas de combate a fraude nos produtos de origem animal;

IX — Verificar os controles de rastreabilidade dos animais, matérias-primas, ingredientes e

produtos ao longo da cadeia produtiva; e

X — Elaborar programas e planos complementares as a¢des de inspec¢éo e fiscalizacao.

Art. 7° O presente Regulamento e demais atos complementares que venham a ser

expedidos devem ser executados em todo o territdrio municipal.

Art. 8° A Inspecdo Municipal, depois de instalada, pode ser executada de forma

permanente ou periodica.

§ 1° A inspecdo deve ser executada obrigatoriamente de forma permanente nos

estabelecimentos durante o abate das diferentes espécies animais.

| — Entende-se por espécies animais de abate, os animais domésticos de producéo,

silvestres e exéticos criados em cativeiros ou provenientes de &reas de reserva legal e de

manejo sustentavel.

§ 2° Nos demais estabelecimentos que constam neste Regulamento, a inspecdo sera

executada de forma periodica.

| — Os estabelecimentos com inspecado periddica terdo a frequéncia de execucao de

inspecao estabelecida em normas complementares expedidas pela Coordenac¢éo do SIM

ou por autoridade competente da Secretaria de Agricultura de Uaud, considerando o risco

dos diferentes produtos e processos produtivos envolvidos, o resultado da avaliacdo dos

controles dos processos de producdo e do desempenho de cada estabelecimento, em
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fung&o da implementac&o dos programas de autocontrole.

Art. 9° A inspecdo industrial e higiénico-sanitaria de produtos de origem animal abrange os

seguintes procedimentos:

| — A inspecdo ante e post-mortem das diferentes espécies animais;

Il — A verificacdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos dirigido ao

atendimento dos regulamentos técnicos de identidade e qualidade do produto especifico;

IIl — A verificagdo do rétulo ou rotulagem dos produtos destinados a venda;

IV — Os resultados dos exames microbioldgicos, histoldgicos, toxicoldgicos, fisico-quimicos

OUu sensoriais e as respectivas praticas laboratoriais aplicadas nos laboratérios préprios ou

conveniados dos estabelecimentos inspecionados, utilizados na verificacdo da

conformidade dos seus processos de produc¢éo;

V — A verificacdo dos controles de residuos de produtos veterinarios e contaminantes

ambientais utilizados pelos estabelecimentos industriais;

VI — As informacgdes inerentes ao setor primario com implicacdes na salde animal, ou na

saude publica;

VIl — O bem-estar animal no carregamento antes e durante o transporte, na quarentena, e

no abate.

Art. 10 A concessdo de inspecdo pela Coordenacdo do SIM Municipal isenta o

estabelecimento de qualquer outra fiscalizacao industrial ou sanitaria federal, estadual ou

municipal para produtos de origem animal.

Art. 11 Para fins deste Regulamento s&o adotadas as seguintes defini¢des:

| — Andlise de controle: analise efetuada pelo estabelecimento para controle de processo

e monitoramento da qualidade das matérias-primas, ingredientes e produtos;

Il — Analise fiscal: analise efetuada por laboratério de controle oficial ou credenciado ou

pela autoridade sanitaria competente, em amostras colhidas pela Inspe¢do Municipal;

Il — Andlise pericial: andlise laboratorial realizada a partir da amostra oficial de

contraprova quando o resultado da amostra de fiscalizacédo for contestado por uma das

partes envolvidas, para assegurar amplo direito de defesa ao interessado ou de amostras

colhidas em caso de denuncias, fraudes ou problemas endémicos constatados a partir da

fiscalizacdo no municipio.

IV — Animais exdticos: todos aqueles pertencentes as espécies da fauna exotica, criados

em cativeiro, cuja distribuicdo geogréfica ndo inclui o territério brasileiro, aquelas

introduzidas pelo homem, inclusive domésticas em estado asselvajado, e também aquelas
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gue tenham sido introduzidas fora das fronteiras brasileiras e das suas aguas jurisdicionais
e que tenham entrado em territério brasileiro;

V — Animais silvestres: todos aqueles pertencentes as espécies das faunas silvestres,
nativas, migratérias e quaisquer outras aquaticas ou terrestres, que tenham todo ou parte
do seu ciclo de vida ocorrendo dentro dos limites do territério brasileiro ou das aguas
jurisdicionais brasileiras;

VI — Auditoria: procedimento de fiscalizacdo realizado sistematicamente por equipe
designada pela Coordenacéo do SIM do Municipio de Uau4, funcionalmente independente,
para avaliar a conformidade dos procedimentos técnicos e administrativos da inspecao
oficial e do estabelecimento;

VIl — Boas Préaticas de Fabricagcdo — BPF: condicbes e procedimentos higiénico —
sanitarios e operacionais sistematizados aplicados em todo o fluxo de producdo, com o
objetivo de garantir a qualidade, conformidade e inocuidade dos produtos de origem
animal, incluindo atividades e controles complementares;

VIII — Desinfecc¢do: procedimento que consiste na eliminacdo de agentes infecciosos por
meio de tratamentos fisicos, bioldgicos ou agentes quimicos;

IX — Equivaléncia de sistemas de inspecdo: estado no qual as medidas de inspecao
higiénico-sanitaria e tecnoldgica aplicadas por diferentes sistemas de inspecado ainda que
ndo sejam iguais as medidas aplicadas por outro servico de inspecéo, permitem alcancar
0s mesmos objetivos de inocuidade e qualidade dos produtos, na inspecéao e fiscalizagao,
estabelecidos neste regulamento e de acordo com 0 SUASA.

X — Fiscalizagdo: procedimento oficial exercido pela autoridade sanitaria competente,
junto ou indiretamente aos estabelecimentos de produtos de origem animal, com o objetivo
de verificar o atendimento aos procedimentos de inspecao, aos requisitos previstos no
presente Regulamento e em normas complementares;

Xl — Higienizag¢do: procedimento que consiste na execugdo de duas etapas distintas,
limpeza e sanitizagao;

XIl — Inspecéo: atividade de fiscalizacdo executada pela autoridade sanitaria competente
junto ao estabelecimento, que consiste no exame dos animais, das matérias-primas e dos
produtos de origem animal, na verificagdo do cumprimento dos programas de autocontrole,
suas adequacOes as operacdes industriais e 0s requisitos necessarios a sua
implementac&o, na verificagdo da rastreabilidade, dos requisitos relativos aos aspectos

higiénicos, sanitarios e tecno légicos inerentes aos processos produtivos, na verificagdo do
Praca Belarmino José Rodrigues, s/n, Centro, CEP 48.950-000, Uaud - Bahia
E-mail: gabinete.prefeito@uaua.ba.gov.br
CNPJ - 13.698.758/0001-97

Praca Praga Belarmino José Rodrigues | S/N | Centro | Uaua-Ba

Www.pmuaua.ba.ipmbrasil.org.br

Este documento foi assinado digitalmente por SERASA Experian
50F1E14A571CDA190791A0D 711498575



sexta-feira, 24 de janeiro de 2025 | Ano XIII - Edigéio n° 02323 | Caderno 1 Didrio Oficial do Municipio m

Prefeitura Municipal de Uaua

ESTADO DA BAHIA

\i’ PREFEITURA MUNICIPAL DE UAUA
GABINETE DO PREFEITO

09 DE LK DE 26

cumprimento dos requisitos sanitarios na exportacdo e importacdo de produtos de origem
animal, na certificacdo sanitaria, na execucao de procedimentos administrativos e na
verificacdo de demais instrumentos de avaliagdo do processo relacionados com a
seguranca alimentar, qualidade e integridade econémica, visando o cumprimento do
disposto no presente Regulamento e em normas complementares;

Xlll — Laboratério de controle oficial: laboratério proprio ou credenciado pelo Municipio
de Uaud ou consorico da qual seja membro, ou laboratério puablico ou privado credenciado
e conveniado com 0s servi¢cos de inspecao equivalentes para realizar analises, por método
oficial, visando atender as demandas dos controles oficiais;

XIV — Legislacdo especifica: atos normativos emitidos pela Coordenagdo do SIM do
Municipio de Uaud ou pela Secretaria Municipal de Agricultura, Desenvolvimento Agréario
e Recursos Hidricos, ou por outros 6rgdos oficiais e responsaveis pela legislacdo de
alimentos e correlatas;

XV — Limpeza: remocédo fisica de residuos organicos, inorganicos ou outro material
indesejavel das superficies das instalacdes, equipamentos e utensilios;

XVI — Memorial descritivo: documento que descreve, conforme o caso, as instalacdes,
equipamentos, procedimentos, processos ou produtos relacionados ao estabelecimento de
produtos de origem animal;

XVIl — Norma complementar: ato normativo emitido pela Coordenacdo do SIM do
Municipio de Uaud, contendo diretrizes técnicas ou administrativas a serem executadas
durante as atividades de inspecdo e fiscaliza¢do junto aos estabelecimentos ou transito de
produtos de origem animal, respeitadas as competéncias especificas;

XVIIl —Padréo de identidade: conjunto de parametros que permitem identificar um produto
de origem animal quanto a sua origem geogréfica, natureza, caracteristica sensorial,
composicéao, tipo ou modo de processamento ou modo de apresentacéo;

XIX — Procedimento Padrao de Higiene Operacional — PPHO: procedimentos descritos,
implantados e monitorados, visando estabelecer a forma rotineira pela qual o
estabelecimento industrial evita a contaminagéo direta ou cruzada do produto, preservando
sua qualidade e integridade, por meio da higiene, antes, durante e depois das operacgdes
industriais;

XX — Produto de origem animal: aquele obtido total ou predominantemente a partir de
matérias-primas comestiveis ou ndo, procedentes das diferentes espécies animais,

podendo ser adicionado de ingredientes de origem vegetal e mineral, aditivos e demais
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substancias permitidas pela autoridade competente;

XXI — Produto de origem animal comestivel: produto de origem animal destinado ao
consumo humano;

XXIl — Produto de origem animal ndo comestivel: produto de origem animal nao
destinado ao consumo humano;

XXIIl — Programas de autocontrole: programas desenvolvidos, implantados, mantidos e
monitorados pelo estabelecimento, visando assegurar a inocuidade, a qualidade e a
integridade dos seus produtos, que incluem BPF, PPHO ou programas equivalentes
reconhecidos pela Coordenacéo do SIM do Municipio de Uaua;

XXIV - Qualidade: conjunto de parametros mensuraveis (fisicos, quimicos,
microbiolégicos e sensoriais) que permite caracterizar as especifica¢cdes de um produto de
origem animal em relacdo a um padrdo desejavel ou definido em legislagdo especifica,
guanto aos seus fatores intrinsecos e extrinsecos, higiénico-sanitarios e tecnolégicos;
XXV — Rastreabilidade: capacidade de detectar no produto final a origem e de seguir o
rastro da matéria-prima e produtos de origem animal, de um alimento para animais, de um
animal produtor de alimentos ou de uma substancia a ser incorporada em produtos de
origem animal, ou em alimentos para animais ou com probabilidade de o ser, ao longo de
todas as fases de producao, transformacao e distribuicao;

XXVI — Regulamento Técnico de ldentidade e Qualidade — RTIQ: documento emitido
pela Coordenacédo do SIM do Municipio de Uaud, mediante ato normativo, com o objetivo
de fixar a identidade e as caracteristicas e padrées minimos para a qualidade que os
produtos de origem animal devem atender.

XXVII — Sanitizagao: aplicacdo de agentes quimicos, bioldgicos ou de métodos fisicos nas
superficies das instala¢des, equipamentos e utensilios, posteriormente aos procedimentos
de limpeza, visando assegurar um nivel de higiene microbiologicamente aceitavel;

XXVIII - Supervisdo: procedimento de fiscalizacao realizado sistematicamente por equipe
designada pela Coordenacéo do SIM do Municipio de Uau4, funcionalmente independente,
para avaliar a conformidade dos procedimentos técnicos e administrativos da inspe¢éo
oficial e do estabelecimento.

XXIX — Instalacbes: referem-se a toda a area “Util” do que diz respeito a construgao civil
do estabelecimento propriamente dito e das dependéncias anexas.

XXX — Equipamentos: referem-se a tudo que diz respeito ao maquinario e demais

utensilios utilizados nos estabelecimentos.
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XXXI — Agroindustrializagéo: é o beneficiamento, processamento, industrializa¢éo e/ou

transformacdo de matérias-primas provenientes de exploragdo pecuarias, pesca,
aquicolas, extrativistas, incluido o abate de animais, abrangendo desde processos simples,
como secagem, classificacdo, limpeza e embalagem, até processos mais complexos que
incluem operacdes fisica, quimica ou bioldgica.

Paragrafo Unico - Entende-se por estabelecimento agroindustrial rural de pequeno porte
o estabelecimento de propriedade de agricultores familiares, de forma individual ou
coletiva, localizada no meio rural, com &rea util construida ndo superior a duzentos e
cinquenta metros quadrados, destinado exclusivamente ao processamento de produtos de
origem animal, dispondo de instalacdes para abate e/ou industrializagcdo de animais
produtores de carnes, bem como onde sdo recebidos, manipulados, elaborados,
transformados, preparados, conservados, armazenados, depositados, acondicionados,
embalados e rotulados a carne e seus derivados, 0 pescado e seus derivados, o leite e
seus derivados, 0 ovo e seus derivados, os produtos das abelhas e seus derivados, ndo
ultrapassando as seguintes escalas de producéo:

a) estabelecimento de abate e industrializacdo de pequenos animais (coelhos, rés, aves e
outros pequenos animais) — aqueles destinado ao abate e industrializacdo de produtos e
subprodutos de pequenos animais de importancia econdmica, com produ¢do méaxima de 5
toneladas de carnes por més.

b) estabelecimento de abate e industrializacdo de médios (suinos, ovinos, caprinos) e
grandes animais (bovinos/ bubalinos/ equinos) — aqueles destinados ao abate e/ou
industrializacdo de produtos e subprodutos de médios e grandes animais de importancia
econdmica, com producdo maxima de 08 toneladas de carnes por més.

c) Fabrica de produtos carneos — aqueles destinados a agroindustrializacéo de produtos e
subprodutos carneos em embutidos, defumados e salgados, com produ¢gdo maxima de 5
toneladas de carnes por més.

d) estabelecimento de abate e industrializacdo de pescado — enquadram-se o0s
estabelecimentos destinados ao abate e/ou industrializagdo de produtos e subprodutos de
peixes, moluscos, anfibios e crustaceos, com produgdo maxima de 4 toneladas de carnes
por més.

e) estabelecimento de ovos — destinado a recepcdo e acondicionamento de ovos, com
producdo maxima de 5.000 dizias/més.

f) Unidade de extracdo e beneficiamento do produtos das abelhas — destinado a recepgéo
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e industrializac@o de produtos das abelhas, com produ¢do maxima de 30 toneladas por
ano.

g) estabelecimentos industrial de leite e derivados: enquadram-se todos os tipos de
estabelecimentos de industrializacdo de leite e derivados previstos no presente
Regulamento destinado a recepgédo, pasteurizacéo, industrializagdo, processamento e
elaboragéo de queijo, iogurte e outros derivados de leite, com processamento maximo de
30.000 litros de leite por més.

CAPITULO Il
Da Organizagéo e Funcionamento do SIM

Art. 12 O SIM seréa coordenado pela Secretaria Municipal de Agricultura, Desenvolvimento
Agréario e Recursos Hidricos, sob supervisdo de um Médico Veterinario Oficial.

Art. 13 O SIM sera responsavel pela fiscalizacdo e inspecado higiénico-sanitaria e
tecnolégica dos produtos de origem animal nos termos da Lei Municipal n.° 695/2023 e da
legislacéo federal correlata.

Art. 14 Os estabelecimentos sujeitos ao SIM deverao se registrar previamente, fornecendo

os documentos exigidos e adequando-se as normas deste Decreto.

CAPITULO 1ll
Da Classificacdo Geral dos Estabelecimentos

Art. 15 Os estabelecimentos para produtos de origem animal s&o classificados em:

| — Para carnes e derivados;

Il — Para pescado e derivados;

[ll — Para ovos e derivados;

IV — Para leite e derivados; e

V — Para produtos das abelhas e derivados.

Paragrafo Unico - A designagédo “estabelecimento” abrange todas as classificacdes de
estabelecimentos para produtos de origem animal previstas no presente Regulamento.
Art. 16 Os estabelecimentos para leite e derivados séo classificados em:

| — Propriedades Rurais, compreendendo Fazenda Leiteira e Estabulo Leiteiro;

I — Estabelecimentos Industriais, compreendendo Granja Leiteira, Usina para

Beneficiamento, Fabrica para Laticinios, Queijaria e Entreposto para Laticinios.
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81° Entende-se por Propriedades Rurais aquelas destinadas a producao de leite para

e "

posterior processamento em estabelecimento industrial sob fiscalizacdo e inspecdo
sanitéria oficial.

| — As propriedades rurais devem atender s hormas complementares.

§2° — Entende-se por Estabelecimentos Industriais os destinados a recepcao,
transferéncia, refrigeracdo, beneficiamento, industrializacdo, manipulagdo, fabricacéo,
maturacdo, fracionamento, embalagem, rotulagem, acondicionamento, conservacao,
armazenagem e expedicdo de leite e seus derivados.

Art. 17 Os estabelecimentos industriais para leite e derivados s&o classificados em:

| — Granja Leiteira;

Il — Usina de Beneficiamento;

[ll — Fabrica de Laticinios;

IV — Queijaria;

V — Entreposto de Laticinios.

§ 1° Entende-se por Granja Leiteira 0 estabelecimento destinado a producao,
pasteurizagdo e envase de leite para o consumo humano direto e a elaboracdo de
derivados lacteos, a partir de leite de sua propria producéo e/ou associados.

§ 2° Entende-se por Usina de Beneficiamento o estabelecimento que tem por finalidade
principal a recepcao, pré-beneficiamento, beneficiamento e envase de leite destinado ao
consumo humano direto.

§ 3° Entende-se por Fabrica de Laticinios o estabelecimento destinado a recepc¢éo de leite
e derivados para o preparo de quaisquer derivados lacteos.

§ 4° Entende-se por Queijaria 0 estabelecimento localizado em propriedade rural,
destinado a fabricacdo de queijos tradicionais com caracteristicas especificas, elaborados
exclusivamente com leite de sua prépria producéo, ou de seus associados.

| — A propriedade rural, caracterizada por se situar em &rea rural do municipio, deve ser
reconhecida oficialmente como livre de tuberculose e brucelose;

Il — A Queijaria deve estar obrigatoriamente vinculada a um Entreposto para Laticinios
registrado no SIM, ou possuir estrutura propria de maturacdo em escala proporcional a
producdo da Queijaria, na qual sera finalizado o processo produtivo com toalete,
maturacdo, embalagem, rotulagem e armazenagem do queijo, garantindo-se a
rastreabilidade.

§ 5° Entende-se por Entreposto de Laticinios o estabelecimento destinado a recepgéo,
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toalete, maturacédo, classificacdo, fracionamento, acondicionamento e armazenagem de

e "

derivados lacteos.

| — Permite-se a armazenagem de leite para consumo humano direto, desde que o

Entreposto de Laticinios possua instalagbes que satisfacam as exigéncias do presente

Regulamento.

Art. 18 — Os estabelecimentos de carnes e derivados séo classificados em:

| — Estabelecimento de abate e industrializacdo de pequenos animais;

Il — Estabelecimento de abate e industrializacdo de médios e grandes animais;

[Il — Fabrica de produtos carneos.

§ 1° Entende-se por estabelecimento de abate e industrializacdo de pequenos animais o

gue possui instalacbes, equipamentos e utensilios especificos para o abate das diversas

espécies de aves e outros pequenos animais, manipulagéo, industrializacéo, conservacao,

acondicionamento, armazenagem e expedicao dos seus produtos e derivados sob variadas

formas, dispondo de frio industrial e podendo ou ndo dispor de instalacdes para

aproveitamento de produtos ndo comestiveis.

§ 2° Entende-se por estabelecimento de abate e industrializagcdo de médios e grandes

animais 0 que possui instalagdes, equipamentos e utensilios especificos para o abate das

diversas espécies de bovinos, bubalinos, suinos, ovinos, caprinos e outros grandes e

médios animais, manipulagdo, industrializagdo, conservagdo, acondicionamento,

armazenagem e expedicao dos seus produtos e derivados sob variadas formas, dispondo

de frio industrial e podendo ou n&o dispor de instala¢des para aproveitamento de produtos

n&o comestiveis.

§ 3° Entende-se por Fabrica de Produtos Carneos o0 estabelecimento que possui

instalacBes, equipamentos e utensilios para recepcdo, manipulacdo, elaboracgéo,

conservacao, acondicionamento, armazenagem e expedi¢do de produtos carneos para fins

de industrializacdo, com modificacdo de sua natureza e sabor, das diversas espécies

animais de abate e, em todos o0s casos, possuir instalacées de frio industrial, podendo ou

néo dispor de instala¢des para aproveitamento de produtos ndo comestiveis.

Art. 19 Os estabelecimentos de pescado e derivados séo classificados em:

| — Estabelecimento de Abate e Industrializacdo de Pescado;

Il — Estacdo Depuradora de Moluscos Bivalves.

§ 1° Entende-se por Estabelecimento de Abate e Industrializagcdo de Pescado o

estabelecimento que possui dependéncias, instalagbes e equipamentos para recepcao,
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lavagem, insensibilizacdo, abate, processamento, transformacdo, preparacéo,

acondicionamento e frigorificagdo, com fluxo adequado a espécie de pescado a ser
abatida, dispondo ou ndo de instalacbes para o aproveitamento de produtos nao
comestiveis.

§ 2° Entende-se por Estacdo Depuradora de Moluscos Bivalves o estabelecimento que
possui dependéncias proprias

para recepcdo, depuracdo, embalagem e expedi¢cdo de moluscos bivalves.

Art. 20 Os estabelecimentos de ovos e derivados:

Paragrafo Unico — Entende-se por Estabelecimentos de Ovos Comerciais aquele
destinado a recepcdo, ovoscopia, classificacdo, acondicionamento, identificacdo,
armazenagem e expedicdo de ovos em natureza, facultando-se a operacdo de
classificacdo para os ovos que chegam ao Entreposto ja classificados, acondicionados e
identificados, podendo ou nado fazer a industrializacdo, desde que disponha de
equipamentos adequados para essa operagao.

Art. 21 Estabelecimento de extracdo e/ou Beneficiamento de produtos das abelhas:

§ 1° Entende-se por Unidade de Extragdo e/ou Beneficiamento de Produtos das Abelhas o
estabelecimento destinado a extracdo, classificacdo, beneficiamento, industrializacéo,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢do, exclusivamente a granel, dos
produtos das abelhas.

| — O estabelecimento podera industrializar e embalar produtos das abelhas em pequenas
embalagens, devendo para

isso, dispor de instalacdes e equipamentos adequados para tal.

§ 2° Permite-se a utilizagdo de Unidade de Extragdo Modvel de Produtos das Abelhas
montada em veiculo, provida de equipamentos que atendam as condi¢des higiénico-
sanitarias e tecnoldgicas, operando em locais previamente aprovados pela Inspecdo
Municipal, que atendam as condi¢g8es estabelecidas em normas complementares e devera

ser relacionada junto ao SIM.

CAPITULO IV
Do Registro e Relacionamento dos Estabelecimentos

Art. 22 Nenhum estabelecimento pode realizar comércio municipal com produtos de

origem animal sem estar registrado ou relacionado no cadastro da Coordenacéo do SIM —
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Municipal.

§ 1° O Titulo de Registro € o documento emitido pelo Coordenador do SIM ao
estabelecimento, depois de cumpridas as exigéncias previstas no presente Regulamento.
§ 2° O Titulo de Relacionamento é o documento emitido pelo Coordenador do SIM ao
estabelecimento depois de cumpridas as exigéncias previstas no presente Regulamento.
Art. 23 — Devem ser registrados os seguintes estabelecimentos:

| — Granja Leiteira; Usina de Beneficiamento; Fabrica de Laticinios; Entreposto de
Laticinios.

Il — Estabelecimento de abate e industrializacdo de pequenos animais; Estabelecimento de
abate e industrializacdo de médios e grandes animais; Fabrica de produtos carneos.

Ill — Estabelecimento de Abate e Industrializacdo de Pescado; Estacdo Depuradora de
Moluscos Bivalves.

IV — Estabelecimentos de Ovos Comerciais e Derivados.

V — Unidade de Extracdo e/ou Beneficiamento de Produtos das Abelhas.

§ 1° A Queijaria quando ligada a Entreposto de Laticinios deve ser relacionada junto ao
Servico de Inspecéo e deve ser registrada quando executar as operacdes previstas para o
Entreposto de Laticinios.

§ 2° Unidade de Extrag&o de Produtos das Abelhas deve ser relacionada junto ao Servico
de Inspecéo Municipal.

Art. 24 O estabelecimento deve ser registrado de acordo com sua atividade industrial e,
guando este possuir mais de uma atividade industrial, deve ser acrescentada uma nova
classificagdo a principal.

Art. 25 A existéncia de varejo na mesma area da inddstria implicara no seu registro no
6rgdo competente, independente do registro da indulstria no Servigo de Inspecao Municipal
e as atividades e os acessos serdo totalmente independentes, tolerando-se a comunicacéo
interna do varejo com a indUstria apenas se ambas estiverem devidamente registradas em
seus 6rgdos competentes.

Art. 26 Para a solicitacdo da aprovacdo de construcdo de estabelecimentos novos é
obrigatério a apresentagao dos seguintes documentos:

| — Requerimento simples dirigido ao responsavel pelo servico de inspecao municipal;

Il — Licenca Ambiental Prévia emitida pelo Orgdo Ambiental competente ou estar de acordo

com a Resolugdo do CONAMA n° 385/2006, em caso de estarem dispensados de
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apresentar a Licenca Ambiental Prévia, deverdo apresentar Licenca Ambiental Unica no

e "

momento de iniciar suas atividades.
[l — Documento da autoridade sanitaria municipal que ndo se op8em a instalacdo do
estabelecimento.
IV — Apresentacdo da inscricdo estadual, contrato social registrado na junta comercial e
copia do Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas — CNPJ, ou CPF do produtor para
empreendimentos individuais, sendo que esses documentos serdo dispensados quando
apresentarem documentacdo que comprove legalizagao fiscal e tributaria;
V — Memorial descritivo simplificado dos procedimentos e padrdo de higiene a serem
adotados;
VIII — Boletim oficial de exame da &gua de abastecimento, caso ndo disponha de 4gua
tratada, cujas caracteristicas devem se enquadrar nos padr8es microbiolégicos e quimicos
oficiais;
Paragrafo Unico - Tratando-se de aprovacdo de estabelecimento ja edificado, sera
realizada uma inspecdo prévia das dependéncias industriais, bem como da agua de
abastecimento, redes de esgoto, tratamento de efluentes e situacdo em relacdo ao terreno.
Art. 27 O estabelecimento solicitante de aprovacao dos projetos ndo pode dar inicio as
constru¢cdes sem que as mesmas tenham sido previamente aprovadas pelo Servico de
Inspecéo Municipal.
Art. 28 A construcao dos estabelecimentos deve obedecer a outras exigéncias que estejam
previstas em legislagdo municipal, desde que n&o colidam com as exigéncias de ordem
sanitaria ou industrial previstas neste Regulamento ou atos complementares expedidos
pela Coordenacéo do SIM.
Art. 29 Nos estabelecimentos de produtos de origem animal, destinados a alimentacéo
humana, para fins de registro ou relacionamento e funcionamento, exceto para unidade
movel de extracdo, € obrigatéria a apresentacdo prévia de boletim oficial de andlise da
agua de abastecimento, atendendo os padrdes de potabilidade estabelecidos pelo érgéao
Competente.
§ 1° Nos casos em que o estabelecimento € servido por rede de abastecimento publica ou
privada, as analises prévias da agua de abastecimento ndo se fazem necessarias.
§ 2° Onde ndo for constatada a potabilidade da agua, e o caso permitir, mediante
autorizacdo do Servico de Inspe¢do Municipal, se fard necesséario a implementacéo de
equipamento de cloragdo da 4gua de abastecimento.

Praca Belarmino José Rodrigues, s/n, Centro, CEP 48.950-000, Uaud - Bahia

E-mail: gabinete.prefeito@uaua.ba.gov.br
CNPJ -13.698.758/0001-97

Praca Praga Belarmino José Rodrigues | S/N | Centro | Uaua-Ba

Www.pmuaua.ba.ipmbrasil.org.br

Este documento foi assinado digitalmente por SERASA Experian
50F1E14A571CDA190791A0D 711498575



sexta-feira, 24 de janeiro de 2025 | Ano XIII - Edigéio n° 02323 | Caderno 1 Didrio Oficial do Municipio

Prefeitura Municipal de Uaua

ESTADO DA BAHIA

(). PREFEITURA MUNICIPAL DE UAUA
GABINETE DO PREFEITO

09 DE LK DE 26

Art. 30 Para a instalacdo do Servico de Inspe¢do Municipal, além das demais exigéncias

i f’

fixadas neste Regulamento, o estabelecimento deve apresentar os Programas de Boas
Praticas de Fabricacdo — BPF e de Procedimento Padrao de Higiene Operacional — PPHO,
ou programas considerados equivalentes pelo SIM, para serem implementados no
estabelecimento em referéncia.

Art. 31 Finalizadas as construcdes do projeto industrial aprovado, apresentados os
documentos exigidos no presente Regulamento, a Inspecdo Municipal deve instruir o
processo com laudo final higiénico-sanitario e tecnoldgico do estabelecimento, sempre que
possivel acompanhado de registros fotograficos, com parecer conclusivo para registro no
Servico de Inspecdo Municipal.

Art. 32 Cumpridas as exigéncias do presente Regulamento sera autorizado o
funcionamento do estabelecimento e serd instalado o Servico de Inspecéo,
concomitantemente devera ser encaminhada a emissao do Titulo de Registro no SIM.
Art. 33 Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por periodo superior
a 6 (seis) meses, sO poderd reiniciar os trabalhos mediante inspecdo prévia de todas as
dependéncias, instalacfes e equipamentos, respeitada a sazonalidade das atividades
industriais.

Paragrafo Gnico — Sera cancelado o registro ou relacionamento do estabelecimento que

interromper seu funcionamento pelo prazo de 3 (trés) anos.

CAPITULO IV
Das Instala¢gdes e Equipamentos

Art. 34 O estabelecimento devera ser instalado afastado dos limites da via puablica, de
modo que ndo atrapalhe a passagem de pedestres ou a circulagdo de veiculos pela via
publica.

Paragrafo Unico — As dependéncias dos estabelecimento de médio e grande porte ou que
por sua hatureza produzam mau cheiro devem estar localizadas distantes de &reas
residenciais ou comerciais, permitida apenas a sua constru¢do na zona industrial assim
definida pelo Plano Diretor.

Art. 35 Os estabelecimentos de produtos de origem animal devem satisfazer as seguintes
condicbes basicas e comuns, respeitadas as peculiaridades de ordem tecnolégica

cabiveis:

Praca Belarmino José Rodrigues, s/n, Centro, CEP 48.950-000, Uaud - Bahia
E-mail: gabinete.prefeito@uaua.ba.gov.br
CNPJ -13.698.758/0001-97

Praca Praga Belarmino José Rodrigues | S/N | Centro | Uaua-Ba

Www.pmuaua.ba.ipmbrasil.org.br

Este documento foi assinado digitalmente por SERASA Experian
50F1E14A571CDA190791A0D 711498575



sexta-feira, 24 de janeiro de 2025 | Ano XIII - Edigéio n° 02323 | Caderno 1 Didrio Oficial do Municipio

Prefeitura Municipal de Uaua

~ ESTADO DA BAHIA ,
” PREFEITURA MUNICIPAL DE UAUA
GABINETE DO PREFEITO

09 DE LK DE 26

| — Dispor de terreno com area suficiente para construcdo das instalagcfes industriais e

demais dependéncias, quando necessarias;

Il — As vias de acesso e areas que se encontram dentro dos limites do terreno do
estabelecimento deverdo ter uma superficie compactada, ou pavimentada, apta para o
transito de veiculos, com meios que permitam a sua limpeza e o escoamento adequado
das aguas;

Il — Todas as salas deverado possuir iluminacao e ventilagdo naturais adequadas em todas
as dependéncias, respeitadas as peculiaridades de ordem tecnoldgica cabiveis;

IV — Ailuminacao artificial far-se-a por luz fria, com dispositivo de protecado contra estilhacos
ou queda sobre produtos;

V — Possuir pisos convenientemente impermeabilizados com material adequado, devendo
ser construidos de modo a facilitar a higienizag8do, a coleta das 4guas residuais e sua
drenagem para a rede de esgoto;

VI — As paredes e separacg8es deverao ser revestidas ou impermeabilizadas, com material
adequado, devendo ser construidas de modo a facilitar a higienizagdo, com angulos entre
paredes e pisos arredondados e revestidos com o0 mesmo material de impermeabilizacéo;
VIl — As paredes deverdo ser lisas, de cor clara, resistentes e impermeabilizadas, como
regra geral, até a altura minima de dois metros e quando forem azulejadas devem ser
rejuntadas com cimento ou massa apropriada, mantendo espacamento minimo entre si.
VIII — As portas de acesso de pessoal e de circulagdo interna deverdo ser do tipo vai-vem
ou com dispositivo para se manterem fechadas, com largura minima de 1,20 m (um metro
e vinte centimetros) de facil abertura, de modo a ficarem livres os corredores e passagens.
IX — O material empregado na construcao das portas devera ser impermeavel, resistente
as higienizacdes e néo oxidavel,

X — As janelas deverao ser de caixilhos ndo oxidaveis, com parapeitos em plano inclinado
(chanfrados) e impermeabilizadas (angulo de 45°), providas de telas milimétricas ndo
oxidaveis a prova de insetos e removiveis, sendo dimensionadas de modo a propiciarem
suficiente iluminacdo e ventilagdo naturais;

XI — Possuir forro de material adequado em todas as dependéncias onde se realizem
trabalhos de recebimento, manipulacdo e preparo de matérias-primas e produtos
comestiveis e nas dependéncias onde nédo exista forro a superficie interna do telhado deve

ser construida de forma a evitar o acimulo de sujidade, o desprendimento de particulas e
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proporcionar perfeita vedacé@o a entrada de pragas, ndo sendo recomendével o uso de

e "

pintura no forro das dependéncias onde as carcacas estiverem sendo manipuladas e que
ainda nao receberam a protecdo de embalagem, exceto quando houver a garantia de que
a tinta usada € atédxica e que ndo existe a possibilidade de sua escamacao.

Xl — O forro sera dispensado nos casos em que a cobertura for de estrutura metalica,
refrataria ao calor solar e proporcionar perfeita vedagéo a entrada de insetos, passaros etc,
ou quando forem usadas telhas tipo fibro-cimento fixadas diretamente sobre vigas de
concreto armado.

XIll — Quando as vigas forem de madeira, estas deverdo estar em bom estado de
conservacao e serem pintadas com tinta 6leo ou outro material aprovado pela inspecéao.
XIV — O telhado de meia-adgua é permitido, desde que possa ser mantido o pé direito a
altura minima de 3,00 m para as dependéncias correspondentes em novas construcoes,
ou minimo de 2,60 m em casos de construcdes ja existentes, desde que aprovados 0s
projetos junto ao Servico de Inspecdo Municipal, com excec¢do das salas de abate que
dever&o obedecer a altura minima prevista neste Regulamento.

XV — O piso deve ser construido de material impermeavel, liso e antiderrapante, resistente
a choques, atritos e ataques de acidos, com declive de 1,5 a 3% (um e meio a trés por
cento) em dire¢do as canaletas, para a perfeita drenagem.

XVI — Na construgao dos pisos poderao ser usados materiais do tipo “gressit”, “korodur”,
ceramica industrial, cimento ou outros materiais, desde que aprovados pela Inspecéao.
XVIlI — Nas camaras frigorificas, a inclinacdo do piso sera orientada no sentido das ante
camaras e destas para o exterior, ndo se permitindo no local, instalagdes de ralos coletores.
XVIIlI — Dispor de rede de esgoto adequada em todas as dependéncias, projetada e
construida de forma a facilitar a higienizacao e que apresente dispositivos e equipamentos
a fim de evitar o risco de contaminag&o industrial e ambiental;

XIX — A rede de esgotos em todas as dependéncias deve ter dispositivos adequados, que
evite refluxo de odores e a entrada de roedores e outros animais, ligados a tubos coletores
e este ao sistema geral de escoamento, dotado de canalizacéo e instala¢des para retencéo
de gorduras, residuos e corpos flutuantes, bem como de dispositivos de depuracao artificial
e dotados de caixas de inspecao.

XX — Os estabelecimentos que adotarem canaletas no piso com a finalidade de facilitar o

escoamento das aguas residuais, estas poderdo ser cobertas com grades ou chapas
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metalicas perfuradas, ndo sendo permitido qualquer outro material, como pranchdes de

madeira.

XXI — As canaletas devem medir 0,25 m (vinte e cinco centimetros) de largura e 0,10 (dez
centimetros) de profundidade, tomada esta em seus pontos mais rasos e terdo fundo
concavo, com declive minima de 3% (trés por cento) em direcdo aos coletores e suas
bordas reforcadas com cantoneiras de ferro.

XXIlI — Os esgotos de conducado de residuos ndo comestiveis deverdo ser lancados nos
condutores principais através de piletas e sifées.

XXIIl — A rede de esgoto sanitario, sempre independente da rede de esgoto industrial,
também estara sujeita a aprovacdo da autoridade sanitaria competente.

XXIV — Em abatedouros a canaleta de sangria sera construida em alvenaria, inteiramente
impermeabilizada com reboco de cimento alisado ou outro material adequado, ou coletado
em recipientes adequados para tal fim.

XXV — O sangue quando néo for terceirizado, sera cozido, visto que jamais podera ser
langado “in natura” nos efluentes da industria.

XXVI — Nao sera permitido o retorno das aguas servidas, permitindo-se a confluéncia da
rede das aguas servidas dos pré-resfriadores para conducéo de outros residuos ndo
comestiveis, desde que comprovadamente tais conexdes ndo promovam nenhum
inconveniente tecnolégico e higiénico sanitario.

XXVII — Dispor de equipamentos e utensilios adequados, de facil higienizacéo, resistentes
a corrosdo, ndo toxicos e que ndo permitam o acUmulo de residuos, sendo que a
localizacdo dos equipamentos devera atender a um bom fluxo operacional evitando a
contaminacao cruzada.

XXVIII — dispor de dependéncias, instalacdes e equipamentos para manipulagédo de
produtos ndo comestiveis, quando for o caso, devidamente separados dos produtos
comestiveis, devendo os utensilios utilizados para produtos ndo comestiveis ser de uso
exclusivo para esta finalidade;

XXIX — Devera existir barreira sanitaria completa em todos os acessos ao interior da
industria constituida de lavador de botas com escova, lavatérios de maos que nao utilizem
o fechamento manual e sabao liquido inodoro.

XXX — Dispor de rede de abastecimento de agua, com instalacdes apropriadas para

armazenamento e distribuicdo, suficiente para atender as necessidades do trabalho
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industrial e as dependéncias sanitarias e, quando for o caso, dispor de instalagbes para

tratamento de agua;

XXXI — Dispor de rede diferenciada e identificada para dgua nao potavel, quando esta for
utilizada para combate de incéndios, refrigeracdo e outras aplicagcdes que ndo oferecam
risco de contaminacgéo aos alimentos;

XXXII - Dispor de agua fria e, quando necessario de agua quente com temperatura minima
de 85°C, em quantidade suficiente em todas as dependéncias de manipulacdo e preparo;
XXXII — A instalacdo de caldeira, quando necessério, obedecerd as normas especificas
guanto a sua localizacdo e sua seguranca.

XXXIV — Nas secBes onde sdo manipulados carnes e visceras deverao dispor de lavatorios
de m&os com torneiras acionadas a pedal, joelho ou outro meio que nado utilize o
fechamento manual, providos de sabao liquido inodoro.

XXXV — Possuir instalacdo de frio em nimero e area suficientes, segundo a capacidade e
a finalidade do estabelecimento;

XXXVI — Os equipamentos e utensilios, tais como mesas, calhas, carrinhos, caixas,
bandejas e outros continentes que recebam produtos comestiveis, serdo de superficie lisa,
de facil higienizacéo e sem cantos angulares, de chapa de material inoxidavel, permitindo-
se 0 emprego de material plastico apropriado as finalidades, ou ainda outro material que
venha a ser aprovado pelo Servico de Inspecéo e, de um modo geral, devem manter-se
lisas as superficies dos equipamentos que estejam ou possam vir a estar em contato com
as carnes, incluindo soldaduras e juntas.

XXXVII - Os carros e/ou bandejas para produtos ndo-comestiveis poderdo ser construidos
em chapa galvanizada e pintados de cor vermelha com a inscrigdo “nao comestiveis”.
Art. 36 Os estabelecimentos dever&o ainda atender aos seguintes requisitos em relacao
as instalagdes:

| — As dependéncias auxiliares, quando forem necessarias, poderdo ser construidas em
anexo ao prédio da indUstria, porém com acesso externo e independente das demais areas
da industria.

Il — Dispor de uma Unica unidade de sanitario/vestiario para estabelecimento agroindustrial
rural de pequeno porte com até 8 trabalhadores, sendo que podera ser utilizado sanitarios
ja existentes na propriedade, desde que nao fiquem a uma distancia superior a 40 m

(quarenta metros) e o piso entre o sanitério/vestiario e o prédio industrial seja pavimentado,
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e acima de 8 trabalhadores o sanitério e vestiario dever&o ser proporcional ao niumero de
pessoal, de acordo com a legislacdo especifica, com acesso indireto a area de
processamento, com fluxo interno adequado e independentes para as secfes onde sao
manipulados produtos comestiveis, de acesso facil, respeitando-se as particularidades de
cada secdo e em atendimento as BPF.

Il — Os sanitarios terdo sempre a sua saida lavatérios de maos com torneiras que nao
utilizem o fechamento manual, providos de sabao liquido inodoro.

IV — Estabelecimentos agroindustriais rural de pequeno porte com até 8 trabalhadores, séo
dispensados de dispor de refeitério, podendo ser utilizado a casa da propriedade e acima
disso, o refeitdrio sera instalado convenientemente, de acordo com a legislacao especifica,
proibindo-se que outras dependéncias ou &reas dos estabelecimentos sejam usadas para
tal finalidade.

V — O sistema de lavagem de uniformes e outras, deve atender aos principios das boas
praticas de higiene, seja em lavanderia propria, terceirizada ou outra forma de lavagem.
Art. 37 Qualquer ampliagcdo, remodelacdo ou construcdo no estabelecimento registrado ou
relacionado, em suas dependéncias e instalacdes, so pode ser feita apds aprovacao prévia
dos projetos pelo Servigo de Inspecdo Municipal.

Art. 38 Nao sera autorizado o funcionamento de estabelecimento de produtos de origem
animal, sem gue esteja completamente instalado e equipado para a finalidade a que se
destine.

Paragrafo Unico — As instalagdes e os equipamentos de que tratam este artigo
compreendem as dependéncias minimas, equipamentos e utensilios diversos, em face da
capacidade de producéo de cada estabelecimento, conforme o presente Regulamento.
Art. 39 O estabelecimento podera trabalhar com mais de um tipo de atividade e produto e
de diferentes cadeias produtivas, devendo, para isso, prever os equipamentos de acordo
com a necessidade para tal e, no caso de empregar a mesma linha de processamento,
devera ser concluida uma atividade ou tipo de producéo para depois iniciar a outra.
Paragrafo Unico — O Servico de Inspecdo Municipal pode permitir a utilizacdo dos
equipamentos e instalacdes destinados a fabricagdo de produtos de origem animal, para o
preparo de produtos industrializados que em sua composi¢ao principal, ndo haja produtos
de origem animal, mas estes produtos ndo seguirdo as normas previstas neste

Regulamento, devendo os mesmos seguir a legislacdo pertinente.
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CAPITULO V
Das Condi¢des de Higiene

Art. 40 Os estabelecimentos sdo responsaveis por assegurar que todas as etapas de
fabricacdo dos produtos de origem animal séo realizadas de forma higiénica, a fim de obter
produtos inécuos, que atendam aos padrdes de qualidade, que ndo apresentem risco a
saude, a seguranca e ao interesse econémico do consumidor.

Paragrafo Unico — O controle dos processos de fabricacdo deve ser desenvolvido e
aplicado pelo estabelecimento, o qual deve apresentar os registros sistematizados
auditaveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-s